
Atarikoak
Entrantes

Ogi-zerbitzuak 1,5 € balio du pertsona bakoitzeko, eskerrik asko.
El servicio de pan tiene un coste de 1,5 € por persona, muchas gracias.

Jamón Ibérico “ Carrasco” con pan de cristal

“Carrasco” urdaiazpiko iberikoa kristalezko 
ogiarekin 22

15
Revuelto de hongos

Onddo-nahaskia

14
Morcilla de Beasain (Olano) con Pimiento 
morrón asado y cremosos de patata 

Beasaingo odolkia (Olano) pipermorroi errea 
eta patata kremarekin 

20

Olagarroa brasan patata purearekin 
eta pimentoarekin

Pulpo a la brasa con puré de patata 
y pimentón

18
Anchoas de Yurrita

Yurritako Antxoak

18
Mi-cuit casero con salsa de pedro jimenez, 
compota y frutos secos tostados

Etxeko mi-cuita, pedro jimenez saltsarekin, 
konpotarekin eta fruitu lehor txigortuekin

12
Etxeko urdaiazpiko kroketak

Croquetas caseras de jamón

14

Hegaluze-mendrezka entsalada, morroi 
errea, antxoak eta Cherry tomatea

Ensalada de ventresca de bonito, morrón 
asado, anchoas y tomate Cherry

10
Arrain- eta marisko-zopa

Sopa de pescado y marisco

Barazki-panatxea otarrainxkekin
Panaché de verduritas con langostinos

15



Arrainak
Pescados

Haragiak
Carnes

23

Azpizuna brasan pikillo piperrekin eta 
patata frijituekin

Solomillo a la brasa con pimientos del 
piquillo y patatas fritas

46
Behi zaharraren txuleta brasan (€/kg)

Chuleta de vaca vieja a la brasa (€/kg)

20
Taco de bacalao confitado con piperrada 
y patatas panaderas

Bakailao-tako konfitatua piperrada eta
panadera patatak

44
Lupia Basatia parrillan (2pax)

Lubina Salvaje a la parrilla (2pax)

22
Zapo beltza parrillan panadera-patatekin

Rape negro a la parrilla con patatas panaderas

Merluza a la plancha, con patatas panaderas 
y almejas en salsa

Legatza plantxan, panadera patatekin eta 
txirlak saltsan

20

19
Carrilleras de vacuno guisadas en su jugo

Behi-masail gisatuak bere saltsan

23
Arkumea tenperatura baxuan eta patata-baby

Cordero a baja temperatura y patatas baby

23

Nafarroako txerrikume kurruskaria 
txanpinoiekin oporto erara

Cochinillo navarro crujiente con 
champiñones al Oporto



Postreak
Postres

7
Tarta de queso con helado 

Gazta-tarta izozkiarekin

8
Torrija caramelizada con helado de canela

Erretilu karamelizatua kanela-izozkiarekin

7
Txokolatezko coulanta izozkiarekin

Coulant de chocolate con helado

6
Zitriko-sorbetea

Sorbete de cítricos

6
Krema eta natazko hostorea

Milhoja de crema y nata

7
Kafe-tiramisua izozkiarekin

Tiramisú de café con helado 

Crema de yogurt con coulis de mango y fruta 
de la pasión

Yogurt-krema mango coulis-ekin eta pasioaren 
fruta

7



15Navarro Rochapel

15Cresta Rosa

15Cordovín Rioja

Ardoak Vinos

Beltzak Tintos Rioja
46Reserva Contino

46Reserva Predicador

30Reserva Remelluri 

29Crianza Muga

15Rioja Viñegra

16Crianza Lágrimas María 

16Crianza Finca de los Tobales

18Crianza Ramón Bilbao

21Crianza Luis Cañas

19Crianza Pierola

11Crianza Pierola 3/8

22Crianza Baigorri

29Crianza Viña Alberdi

16Izadi Larrosa Negra

15Rioja Muñarrate

Zuriak Blancos

15Rueda Cigarra y la Hormiga

16Chardonnay Flor de Nieve

18

15

20

15

17

21

18

18

Verdejo Marqués de Riscal

Rioja La Estarmosa

Mia Moscato

Godello Fornos

Albariño Gran Bazan

Albariño Castiñeira 

Godello Pagos de Galir 

Rioja Blanco Barrica Muga

Beltzak Tintos Ribera De Duero

21

36

50

22

18

19

Pago de la Oliva Savia Castilla Leon

Pago de la Oliva Coupage Castilla Leon

Pago de Carraovejas

Ribera Duero Pruno

Flor de Vetus (Toro)

Protos Roble

Gorriak Rosado

Txakoli

18

16

20

Txomin Etxaniz

Murgialdai (Local)

Lurretik

Cava

9Benjamin

18Anna De Codorniu - Blanc de Blancs

55Gardet Champagne

30Juve Camps - Brut Nature

16Ondarre Cava

Sagardoa

8Zapiain Euskal Sagardoa


